
EVENTMAPPE 2024
 - PRIVATE FEIERN -



FEIERN IM BURGHOTEL STAUFENECK. 

HOCHSTIMMUNG GARANTIERT. 

Familienfest oder Geburtstag, Jubiläum oder saisonale Feier, intimer Rahmen oder großartige

Kulisse – auf der Anlage des Burghotels Staufeneck wird Ihr Fest zum unvergesslichen Erlebnis. Die

wunderschöne Landschaft und die historische Burganlage bieten einen ganz besonderen Rahmen. Es

gibt viele Orte, die hier zum Feiern einladen. 



UNSER SERVICE.

Wir geben alles, damit Ihr Fest perfekt gelingt:

stimmungsvolle Empfänge vor der Kulisse der

Burganlage, festliches Ambiente, köstliche Menüs,

Weine der besten Lagen, Programm und

Unterhaltung sowie hochwertig ausgestattete

Zimmer. Wir sorgen dafür, dass Sie und Ihre Gäste

sich wohlfühlen, und kümmern uns um jeden

Einzelnen mit der typischen Staufenecker

Herzlichkeit.

Die Ansprechpartnerinnen für Ihr Event, wie

Geburtstag oder Familienfeier:

Heike Straubinger I 07162/93344-32

heike.straubinger@burg-staufeneck.de

Karin Schurr I 07162/93344-31

karin.schurr@burg-staufeneck.de

mailto:heike.straubinger@burg-staufeneck.de
mailto:karin.schurr@burg-staufeneck.de


LOCATIONS.

BANKETTSAAL

ab 80 - 150 Personen 
          (oder nach Rücksprache)

inkl. Zeltnutzung

Raummiete 1.200 €

BURGSCHEUNE

ab 80 - 120 Personen
           (oder nach Rücksprache)

inkl. Zeltnutzung

Raummiete 1.200 €

RESTAURANTS

Gourmetrestaurant 
          30 Personen 

Burgrestaurant 
          20-70 Personen

auf Anfrage



EQUIPMENT

In der Raummiete sind die Bereitstellungs-
kosten, Tische, Servietten, Besteck,
Porzellan, Gläser, Tischdecken, Stehtische,
Lounge sowie die Vor- bzw. Nachbereitung
und Endreinigung enthalten. 

PERSONAL

Es fallen keine Zusatzkosten für unsere Teams
für Organisation, Auf- und Abbau, Service,
Küche und Bar bis 01.00 Uhr an.

PARKPLÄTZE

Am Veranstaltungstag stehen kostenfreie
Parkplätze auf der Burganlage zur Verfügung.
Diese sind jedoch nicht explizit
ausgeschrieben oder reserviert - ganz nach
dem Motto “first come, first served”. Bitte
nutzen Sie weitere Parkmöglichkeiten an der
Staufeneck-Schule für einen Shuttle-Service.
Partner, die einen Shuttle-Service anbieten,  
finden Sie unter “Dienstleister”. Wohnmobile
können auf dem Wanderparkplatz abgestellt
werden. 

INKLUSIVLEISTUNGEN.

HINWEIS ZUR ORGANISATION 
Blumen I Giveaways I Namensschilder etc.
können gerne am Tag der Veranstaltung ab 4
Stunden vor Veranstaltungsbeginn platziert  
werden, ansonsten nach Absprache mit Ihrer
Eventplanerin. 
Konfettibomben I Wunderkerzen I Feuerwerk
und Himmelslaternen sind nicht erlaubt. Bei
Nichteinhaltung bzw. Sachschaden erlauben wir
uns Ihnen die Reinigung/Reparatur in Rechnung
zu stellen.



Wir stehen für Kulinarik auf höchstem Niveau und professionellen Service. Unsere Mitarbeiter sind  

aufeinander eingespielt und haben ein gemeinsames Ziel: Ihre Feier unvergesslich zu machen. 

Auf den folgenden Seiten finden Sie unsere saisonalen Menüvorschläge - zusammengestellt

von Rolf Straubinger - sowie unterschiedliche Pakete, die Ihnen für Ihre Feier zur Verfügung

stehen. Gerne beraten wir Sie hierzu individuell. 

MENÜ- UND 
GETRÄNKEAUSWAHL. 



AUSWAHL
Für Feiern im Bankettsaal und der Burgscheune gelten die aufgeführten Pauschalen und Pakete
sowohl für Getränke als auch für die Menüs.
Für Veranstaltungen in den Restaurants werden die Getränke nach Verbrauch angesetzt,  Fingerfood I
Menü I Mitternachtssnack werden aus den Paketen und den Menüvorschlägen auf folgenden Seiten
zusammengestellt. 

MENÜZUSAMMENSTELLUNG
Einzelne Gänge der Menüs können nach Rücksprache saisonal getauscht werden. Hierfür werden die
Einzelpreise berücksichtigt. 
Zu den Vorspeisen servieren wir Ihnen 3erlei Brotkonfekt mit Öl und Gewürzsalz.
Ein Nachservice ist im Preis des gewählten Hauptgangs inkludiert.  
Bei einer zweiten Sättigungsbeilage zu den Hauptgerichten verrechnen wir zusätzlich € 4,00.

UNVERTRÄGLICHKEITEN
Alle Speisen werden frisch von uns zubereitet. Dennoch können, auch wenn nur in Spuren, allergene
Stoffe wie zum Beispiel glutenhaltiges Getreide, Krebstiere, Eier, Fisch, Erdnüsse, Soja, Milch,
Schalenfrüchte, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Lupine, Weichtiere und Sulfite enthalten sein. 
Falls bei Ihnen Unverträglichkeiten bestehen, wenden Sie sich bitte an uns. Wir beraten Sie gerne und
bereiten nach Möglichkeit Ihre Speisen so zu, dass Sie die Gerichte allergenfrei genießen können.
Bitte beachten Sie, dass die Informationen zu Unverträglichkeiten spätestens 5 Tage vor der
Veranstaltung uns mittgeteilt werden. Umbestellungen am Tag der Veranstaltung müssen wir pauschal
mit 15,00 € pro Person berechnen.

Die Preise verstehen sich pro Person inkl. gesetzlicher MwSt. Wir behalten uns Preisanpassungen vor.

WISSENSWERTES 
ZUR GETRÄNKE- UND MENÜAUSWAHL. 



APERITIF.

SEKT 
Jahrgangssekt Privatcuvée Burg Staufeneck      

APEROL SPRITZ I HUGO I LILLET

BIERE
Bierspezialitäten I alkoholfreies Bier

SOFTGETRÄNKE
Wasser I Fruchtschorlen I Coca-Cola I Fanta I Sprite
Früchtecocktail alkoholfrei

KAFFEE
Kaffee I Espresso I Cappuccino I Latte Macchiato I Tee

APERITIFPAUSCHALE I
2 Stunden inkl. Sekt I Bier I Softgetränke I Wasser
Kaffee 

pro Person 25,00 €

APERITIFPAUSCHALE II
2 Stunden inkl. Sekt I Aperol Spritz, Hugo, Lillet
alkoholfreier Früchtecocktail I Bier I Softgetränke
Wasser I Kaffee  

pro Person 35,00 €

APERITIFPAUSCHALE III
3 Stunden inkl. Sekt I Bier I Softgetränke I Wasser
Kaffee 

pro Person 35,00 €

APERITIFPAUSCHALE IV
3 Stunden inkl. Sekt I Aperol Spritz, Hugo, Lillet
alkoholfreier Früchtecocktail I Bier I Softgetränke
Wasser I Kaffee  

pro Person 45,00 €

Jede weitere angefangene Stunde berechnen wir zusätzlich
mit 10 € pro Person. Für Kinder von 3 bis 14 Jahre
berechnen wir eine ganztägige Pauschale von 18,00 €.



FINGERFOOD

LIVE COOKING*

PAKET I - 4ERLEI
Ofenfrische Pinsen – herzhaft I vegetarisch I vegan
Bunte Kirschtomaten I Mozzarella I Basilikum  I Olive
Staufenburger – Laugenweckle I Fleischküchle I
Cornichon I Senfdip
Knuspercornets mit Lachsrillette I Dill I Gurke I Kaviar

pro Person 12,00 €

ZUM APERITIF.

PAKET II - 6ERLEI
Paket 1 + zusätzlich:

Cavaillon Melone I Bresaola I Minze
Falafel I Humus I Linsensalat im Löffel 

pro Person 14,00 € 

PAKET 3 – 8ERLEI
Paket I & II + zusätzlich:

Sushi im Quadrat von Yellow Thunfisch und Glen
Douglas Lachs I Erbsen-Wasabi-Creme I rosa Ingwer I
Soja-Perle
Fetakäse I Gurkenkugel I Olive I getrocknete Tomate 

pro Person 18,00 € 

BACKSTUBE
Ofenfrische Pinsen – herzhaft I vegetarisch I vegan

pro Person 16,00 € 

BOUCHERIE
Auswahl an Schinken I Salami I italienischer und
spanischer Hartkäse dazu Olivenauswahl I getrocknete
Tomaten I Peperonis I Honig- und Wassermelone
Grissini I Chiabatta 

pro Person 21,50 € 

BACKSTUBE & BOUCHERIE
pro Person 23,50 €

*ab 60 Personen

Für Kinder von 3 bis 14 Jahre berechnen wir jeweils 50% der
Pakete/Gerichte.



CAFETERIA.

SÜSSE VARIANTE

KUCHEN
Hausgemachte Blechkuchen als Schnitten angerichtet

Apfel-/Zwetschgendatschi oder Sauerkirschkuchen  
(je nach Jahreszeit)
Donauwelle I Käsekuchen 

pro Stück 4,50 €

TORTE
bis 60 Personen

Großer Herzkuchen mit Himbeeren I Erdbeeren    
(bis Mitte/Ende September)  

pro Stück 7,20 €
ab 60 Personen

Zusätzlich Erdbeer- und Himbeertartelettes 
 pro Stück 4,50 €

HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass Kuchen/Torten aus
Privathaushalten nicht mitgebracht werden dürfen. Von
externen Konditoren verrechnen wir einen Gedeckpreis für
Teller und Besteck von 3,00 € pro Person. 

LAUGENKONFEKT
zwei halbe Brötchen

mit Schinken I Frischkäse I Cornichon I Kirschtomate
mit Schnittlauch-Kräuter-Käse I bunten Radieschen 
mit Mailänder Salami I Feigensenf I Kirschtomate I
Affila Kresse

pro Person 8,00 €

Für Kinder von 3 bis 14 Jahre berechnen wir jeweils 50% der
Pakete/Gerichte.

HERZHAFTE VARIANTE



 

MENÜ II - 4 GANG

 

BRUCHSALER SPARGEL 
Spargelsalat weiß/grün I Erbsenchiboust I emulgierte Ei-Vinaigrette I Wachtelei I Salatherzen I Zupfsalate mit
Kräuter-Vinaigrette (27,00 €) 

ERBSENRAHMSUPPE 
mit Grießnocke I Brotcrunch I Minze (13,50 €)

RISOTTO & TRÜFFEL
Fruchtiges Zitronenrisotto I Parmesan I Frühlingstrüffel I gegrilltes Gemüse I Karottenjus (28,50 €) 

SORBETTRILOGIE  
3erlei Sorbetauswahl nach Jahreszeit mit Salat von Beeren auf Sandkuchen (15,80 €)

pro Person 81,00 €

TRILOGIE VON FRÜHLINGSSUPPEN 
Spargelrahmsuppe mit Spargeleinlage und Kräuteröl I Erbsenrahmsuppe mit Brotcrunch und Minze I Karotten-
suppe mit Ingwer und buntem Sesamöl (16,80 €)

DUETT VOM BAUERNKALB
Kalbsrücken mit Senfaromaten I geschmortes Bugblatt I Ragout von Pilzen und Spitzmorcheln I Kartoffel-
Röstitorte I Spätzle vom Brett und glasiertes Mischgemüse auf den Tisch eingestellt I Rahmsoße (40 €)
 
SÜßES HÜFTGOLD
Dessertkreation von weißer Schokolade mit Erdbeeren und Rhabarber (16,50 €)

pro Person 69,00 €

MENÜAUSWAHL - FRÜHJAHR.

MENÜ 1II - 4 GANG
BRUCHSALER SPARGEL 
Spargelsalat weiß/grün I Erbsenchiboust I emulgierte Ei-Vinaigrette I Wachtelei I Salatherzen I Zupfsalate mit
Kräuter-Vinaigrette (27,00 €) 

SKREI
Kabeljau I orientalische Linsen I Karottenjus I Kräuteröl I Karottenchutney I Knusperbrot (25,00 €)

STAUFERRIND
Filet vom Stauferrind I fruchtiges Zitronenrisotto I Parmesan I gegrilltes Gemüse auf Zucchini I Rotweinsoße (44,00 €) 

SÜßES FINALE  
Gebrannte Vanillecreme I Salat von Beeren I Sorbet I Crumbles (15,80 €)

pro Person 106,00 €

01. März - 15. Juni 

MENÜ I - 3 GANG



 

MENÜ II - 4 GANG

 

SALATTELLER BURG STAUFENECK
Gegrillte Zucchinischeibe belegt mit Remstalgurken I bunte Tomaten I Mozzarella I eingelegte Champignons I
Frischkäsecreme I Salatherzen und Zupfsalate I golden karamellisierte Sonnenblumenkerne (19,50 €)

SCHWÄBISCHE HOCHZEITSSUPPE 
Kraftbrühe vom Tafelspitz mit Fleischeinlage I Flädle I Staufenecker Spinatmaultäschle I Grießnocke I Schnittlauch (11,00 €) 

DUETT VOM KALB 
Kalbstafelspitz und Bugblatt (20h/68°) I Barolo-Schmorfondsoße I mediterrane Pastaperlen I Parmesan I  
Artischocke I grüner Spargel I Ofentomate I Ratatouille Gemüse auf den Tisch eingestellt (38,00 €)

GEEISTE CHAMPAGNERSUPPE 
Bunte Beeren I perlendes Champagnersüppchen I Beerensorbet (17,00 €)

pro Person als 3 Gang (ohne Suppe) 74,50 € I 4 Gang 81,00 €

MENÜAUSWAHL - SOMMER.

BURRATA
Falsche Burratatomaten I Tomatensalsa I bunte Tomaten I Rucolasorbet I gezupfter Burrata I Rucolasalat (24,00 €)

GEEISTE MELONE  
Geeiste Suppe von Cavaillon- und Wassermelone mit Melonenkugeln I grüner Spargel I Minzöl (15,00 €)

RISOTTO & TRÜFFEL  
Kartoffelrisotto mit konfiertem Trüffel I japanisches Stundenei I Spinat I sautierte Champignons I Trüffelsoße (32,00 €) 

UNSER DESSERTBUFFET  
Auswahl aus unserer Patisserie mit Eis, Sorbet, Früchte und Beeren (22,50 €) 
+ Schokobrunnen (4,50 €)

pro Person 89,00 € I mit Schokobrunnen 93,50 € 

16. Juni - 15. September

MENÜ I - 4 GANG

 

MENÜ III - 4 GANG
SCHINKEN-SPARGEL-MELONE AUF UNSERE ART
Cavaillon Melone I rotes Curry I Limone I grüner Spargel I Salatherzen I Parmaschinken I Salzmandeln (25,00 €)

TRILOGIE VON DER TOMATE  
Klare Tomatensuppe mit Risoni und Basilikumpesto I Klassische Tomatensuppe mit Schinken und Croutons I
weiße Tomatensuppe mit buntem Quinoa I Tomatensalsa auf geröstetem Brot (17,00 €)

SOMMER-BARBECUE  
Dry aged Flank-Steak & Teres Major I Marinierte Steaks vom Stauferrind I Lammkoteletts mit Rosmarin I Kalbstafelspitz mit
Ducca gewürzt I Verschiedene Grillwürste I Hähnchen-Drumsticks pikant mariniert I Scampispieße I Fischfilet nach Angebot
Beilagen: Folienkartoffel I Trüffelpommes I provenzalische Nudeln I mediterranes Grillgemüse
Soßen und Dips: Pfefferrahmsoße I Rotweinsoße I Safransoße I BBQ und Curry Dip I Senfauswahl I Ketchup I Kräuterbutter
(49,00 €)

HEIßE LIEBE EDITION BS  
Vanilleeis I frische Himbeeren I heiße Himbeersoße (16,00 €)

 pro Person 102,00 €



 

 

VITAMINE IM WINTER 
Ackersalat aus dem Remstal I Salatherzen I Brotcroutons I Streifen vom Rinderschinken I rote Zwiebel I
Radieschen I schwäbische Vinaigrette I 3erlei Brotkonfekt mit Olivenöl und Gewürzsalz (17,50 €)

SUPPENTRILOGIE
Schwarzwurzelsuppe mit Einlage, Brotcrunch und Kräuteröl I Kürbis-Pimentosuppe mit Linsen und Ingwer (leicht
pikant) I Entenkraftbrühe mit Fadennudeln und pochierten Entenfleisch (17,00 €) 

ROASTBEEF
Zart rosa gebratenes Roastbeef mit Pfeffer-Aromaten I Kartoffel-Zwiebelpüree I glasierte Balsamicozwiebel I
Spätzle vom Brett und glasiertes Mischgemüse auf den Tisch eingestellt (39,00 €)

DESSERTKREATION
Topfen I Zwetschgen I Tonkabohne (14,50 €)

pro Person als 3 Gang (ohne Suppe) 71,00 € I 4 Gang 84,00 €

 

MENÜ II - 4 GANG
SALAT VON BUNTEN RÜBEN 
mit Frischkäse I Sprossen I geröstetem Getreide I karamellisiertem Ziegenkäse I Zupfsalate I Rübenvinaigrette I
3erlei Brotkonfekt mit Olivenöl und Gewürzsalz (22,00 €) 

KASPRESSKNÖDEL 
gebratene Kaspressknödel I Spitzkrautsalat I Röstzwiebel I Kartoffelsud I Schnittlauchöl (16,50 €)

HERBSTPILZE
Steinpilze I Pfifferlinge I Semmelstoppel I Kräutersaitling (nach Angebot) in Kräutersoße mit Brezelknödel I
wilder Brokkoli (29,00€) 

TARTELETTE  
mit Limonen- und Kaffee-Sorbet (15,50 €)

pro Person 79,00 €

MENÜAUSWAHL - HERBST/WINTER.
16. September - 28. Februar

KÜRBIS UND ACKERSALAT
Spielereien von Kürbis mit Quiche I Ragout und Chutney I Kürbischiboust I karamellisierte Kerne I kleiner
Ackersalat (22,50 €) 

NUDELN UND TRÜFFEL
Tagliatelle I Spinatpüree I Artischocken I Parmesansoße I 3g frischer schwarzer Trüffel (ab 28,00 €)

OLDENBURGER FREILANDENTE
Ofenfrischer Entenbraten I Preiselbeer-Rotkraut I Brezelknödel I Selleriepüree I gefüllter Apfel (41,00 €) 

DESSERTKREATION   
Variation von Nougat I Ananas I Mango und Passionsfrucht (15,50 €)

pro Person 96,00 €

MENÜ III - 4 GANG

MENÜ I - 4 GANG



 FLÄDLESUPPE
Tafelspitzbrühe und Flädle, ohne Schnittlauch (5,80 €)
alternativ
KNACKIGE SALATHERZEN
mit kleinen Kirschtomaten und Karottenstreifen (7,80 €)
 
WIENER SCHNITZEL VOM BAUERNKALB
mit handgeschabten Spätzle oder Pommes frites und Rahmsoße (17,50 €)

alternativ
NUDELN
Penne mit Tomatensoße und Parmesan separat (12,50 €)

DESSERT
Kindereis mit drei Kugeln zur Wahl (7,00 €)

pro Kind* 27,00 €  
 Ab 10 Kinder wird das Kindermenü als Buffet angerichtet. 
* von 3 bis 14 Jahre

KINDERMENÜ.
ganzjährig verfügbar

3 GANG



COCKTAILPAUSCHALE I
AB 22.00 UHR BIS 03.00 UHR 

inkl. 3 verschiedener Longdrinks/Cocktails
(vorgegebene Auswahl)

pro Person 25,00 €

COCKTAILPAUSCHALE II
AB 22.00 UHR BIS 03.00 UHR 

 inkl. 5 verschiedener Longdrinks/Cocktails
(vorgegebene Auswahl)

pro Person 35,00 €

DIGESTIFRUNDE
inkl. 1 Digestif nach dem Essen                    
(vorgegebene Auswahl)

pro Person 6,00 €

COCKTAILS

PAUSCHALE I ZUM MENÜ 
AB MENÜBEGINN BIS 03.00 UHR

Wasser I Softgetränke I Bier I Hausweine I Kaffee
pro Person 55,00 €

PAUSCHALE II ZUM MENÜ 
AB MENÜBEGINN BIS 03.00 UHR

Wasser I Softgetränke I Bier I Wein nach Wahl I Kaffee
pro Person optional

ZUM MENÜ.

GETRÄNKE

WEINE
Staufenecker Cuvéeweine, trocken
Weißburgunder Theresa I Weinmanufaktur Untertürkheim
Rosé Annika I Weingut Aldinger 
Rotweincuvée Ann-Kathrin I Weingut Heribert Bayer 

COCKTAILS/LONGDRINKS
Aperol Spritz I Hugo I Lillet
Gin Tonic I Caipirinha I Moscow Mule I Cuba Libre I Mojito

DIGESTIF
Williams Birne I Grappa I Ramazotti I Obstbrände



MITTERNACHTSSNACK.

MILD

3ERLEI BLAUSCHIMMEL
Portwein-Birnen I Früchtebrot 

pro Person 14,50 €

KÄSE TRIFFT WURST 
Käseauswahl vom Brett mit Früchtesenf I Melonen I
Radieschen I Trauben I Rohschinken I Landjäger und
Cabanossi mit Senf I Essiggemüse I Schweizer
Wurstsalat I Senfkörner I rote Zwiebel

pro Person 23,50 €

KÄSE

LATE NIGHT CURRYWURST 
nach Spezialrezept von Rolf Straubinger mit 3erlei
Curry und ofenfrischem Baguette 

pro Person 8,80 €
 

LINSEN-CURRY-SUPPE “leicht scharf”
mit bunten Linsen und Gemüsewürfeln I Wurzelbaguette

pro Person 11,00 €

KARTOFFELSUPPE “würzig”
mit scharfen Debreziner I Kartoffelwürfeln I
Schnittlauch I Brotcrunch (auch vegetarisch möglich)

pro Person 12,50 €

LEBERKÄSE 
Ofenfrisch gebacken im Laugenwecken I 3erlei Senf

pro Person 7,80 €

SALAT VON VEGETARISCHEN MAULTASCHEN 
Lauchzwiebel I Radieschen-Vinaigrette I rote Zwiebel
Kartoffelsalat 

pro Person 14,50 €

SCHWEIZER WURSTSALAT
Regionale Schinkenwurst I Emmentaler Käse I rote
Zwiebel I Senfkörner I Briegel und Holzbackofenbrot

pro Person 16,00 €

WÜRZIG



SPEISEN
CANDY BAR (ab 50 Personen): mit Brause,
Gummibären, Popcorn, Marshmallow und vielem
mehr berechnen wir mit 5,00 € pro Person.
GIVE AWAYS: Staufenecker Gewürzsalz-
mischung „Rolf Straubinger“ 60g-Dose 6,00 €.

SONSTIGES
STÜHLE: Pro Stuhl für den Bankettsaal oder die
Burgscheune berechnen wir 7,00 €.
SERVICE-ZUSCHLAG: Bei einer Veranstaltungs-
dauer von mehr als 10 Stunden sowie generell ab
01.00 Uhr, wird pro Stunde eine
Mitarbeiterpauschale von 300,00 €, ab 03.00
Uhr 450,00 € angesetzt. 
SPERRSTUNDE: Bitte beachten Sie, dass wir um
03.00 Uhr die letzte Servicerunde einläuten und
die Veranstaltung um 03.30 Uhr beendet sein
muss.
PRINTMATERIAL: Menükarte pro Stück 4,00 €
Menükarte mit Namensbeschriftung pro Stück
5,00 € I Sitzplan, Banner pauschal 25,00 €  
TECHNIK: Leihgebühr für Leinwand pauschal
40,00 € I Beamer pauschal 100,00 €.
EXTERNE MÖBEL: Für den Auf- und Abbau
externer Möbel berechnen wir pro Stunde
100,00 €. 

ZIMMER
Über unser Reservierungsteam können Sie ein
Kontingent von 10 Zimmern, zu vergünstigten
Konditionen, reservieren lassen: 

         reservierung@burg-staufeneck.de
Die Zimmer stehen am Anreisetag ab 15.00 Uhr
und am Abreisetag bis 11.00 Uhr zur Verfügung.  
In jedem Fall finden wir eine Möglichkeit, dass
Sie und Ihre Gäste sich vor Ort für die Feier frisch
machen oder umkleiden können.

ZUSATZLEISTUNGEN.

mailto:reservierung@burg-staufeneck.de


DIENSTLEISTER.

FOTOGRAFIE

FREIE TRAUREDNERINNEN
Freie Worte - Manuela Keim

Married by Mara 

Glücksfreulein - Sarah 

STYLISTIN HAARE & MAKE-UP
Theresa Beautystylist 

BAND
Martin Stark and Friends

Listen2 Band

FLORISITK/DEKORATION
Heike Lenz Floralwerkstatt

Stilfabrik

Blumamädle

SHUTTLE SERVICE
Taxi Team Eislingen

VIP-Shuttle Service

KINDERBETREUUNG
Weddingkids

FOTOBOX
Bäämbox

Die Fotobox

DJ
Mr. Mac Partyteam

DJ Max a Loud

Cucin Photography 

Tobias Fröhner

Wedphotolove

Sarah Escher

https://freie-worte.de/
https://www.marriedbymara.de/
https://www.gluecksfraeulein.de/
https://www.instagram.com/theresa.beautystylist/
https://www.martinstark.de/
https://www.listen2band.de/
https://lenz-floralwerkstatt.de/
https://www.stilfabrik-gp.de/
https://www.blumamaedle.de/
tel:0049716189198
https://www.vip-shuttle.com/ansprechpartner.html
https://www.weddingkids.de/
https://www.baambox.de/
http://die-fotobox-filstal.de/angebot/
https://www.mrmac.de/
http://www.djmaxaloud.de/
https://www.cucin.de/
https://www.tobias-froehner.de/
https://wedphotolove.de/
https://sarah-escher-fotografie.de/


ALLGEMEINE 
GESCHÄFTSBEDINGUNGEN.

 

 

1. PREISE

Unsere Preise sind in Euro und verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Sollte sich die
Marktlage stark verändern, behalten wir uns vor, eine eventuelle Nachkalkulation vorzunehmen. Nebenkosten
wie Blumenschmuck, Menükarten, Musikauslagen und Pagodenzelt etc. werden Ihnen gesondert in Rechnung
gestellt. Bitte teilen Sie uns so früh wie möglich Ihre Personenzahl mit, um uns die Arbeit zu erleichtern. Sollte
sich die vorbestellte Gästezahl erheblich von der tatsächlich anwesenden Gästen abweichen, behalten wir uns
vor, Ihnen die uns entstandenen Kosten zu berechnen. Für vorbestellte Veranstaltungen akzeptieren wir keine
Kreditkarten. Zahlungsziel ist grundsätzlich 10 Tage ab Rechnungsdatum. Vorausgehende Menü- und
Angebotslisten verlieren mit dem Erscheinen dieser Ausgabe ihre Gültigkeit.

Die zum Zeitpunkt der Veranstaltung aktuelle Eventmappe für private Feiern inkl. Preise sowie die AGBs sind
ausdrücklich Vertragsbestandteil.

2. RÜCKTRITT

STORNIERUNG DER BANKETTRÄUME UND BESTELLTER ZUSATZLEISTUNGEN: eine kostenfreie
Stornierung ist nach Vertragsunterzeichnung bis 6 Monate vor Veranstaltungsdatum möglich.  Danach gelten
folgende Rücktrittsfristen:
Bis 3 Monate vor Veranstaltungsdatum: Berechnung von 100% der vereinbarten Fixkosten und 35% des
entgangenen Speise- und Getränkeumsatzes.
Bis 1 Monat vor Veranstaltungsdatum: Berechnung von 100% der vereinbarten Fixkosten und 80% des
entgangenen Speise- und Getränkeumsatzes.
Danach werden 100 % des entgangenen Gesamtumsatzes verrechnet.
 

Sollte es durch höhere Gewalt, Naturkatastrophen, Regierungsbehörden oder andere Notfälle, die sich der
Kontrolle einer Partei entziehen, für eine der beiden Parteien undurchführbar, rechtswidrig oder unmöglich sein,
ihren Verpflichtungen aus diesem Vertrag nachzukommen, kann die Partei ihren Vertrag durch schriftliche
Mitteilung an die andere Partei ohne Haftung kündigen, eine ggf. geleistete Anzahlung wird erstattet. Das Hotel
behält sich das Recht vor, Auslagen in Rechnung zu stellen, für die es bei einer Vertragsauflösung keine
Erstattung erhalten konnte.

STORNIERUNG EINZELNER ZIMMER: Bis 3 Tage vor Veranstaltungsdatum kostenfrei. Danach werden 90%
der Zimmerrate / pro Zimmer / pro Nacht berechnet. 

Liebe Gastgeber,
es ist unser oberstes Ziel, Ihre Wünsche entsprechend dem Ruf unseres Hauses zu erfüllen. Betrachten Sie bitte
die nachfolgenden Bedingungen als Basis unserer Geschäftsbeziehung. Sie werden mit Erteilung eines Auftrages
anerkannt. Abweichungen hiervon sind ohne schriftliche Bestätigung unsererseits gegenstandslos.



ALLGEMEINE 
GESCHÄFTSBEDINGUNGEN.

 

 

 

3. FINALE TEILNEHMERZAHL

Änderungen müssen spätestens 5 Tage vor Veranstaltungsbeginn schriftlich mitgeteilt werden. Andernfalls gilt die
angebotene Personenzahl als verbindlich.

4. BEANSTANDUNGEN

Sollten unsere Leistungen Anlass zu Beanstandungen geben, müssen diese unmittelbar nach Feststellung der
Geschäftsleitung mitgeteilt werden. Preisnachlässe können wir nur dann gewähren, wenn die
Reklamationsgrundlage trotz rechtzeitiger Mitteilung nicht verbessert oder beseitigt werden konnte.

5. SERVICE-ZUSCHLÄGE / SPERRSTUNDE

Bei einer Veranstaltungsdauer von mehr als 10 Stunden sowie generell ab 01.00 Uhr, wird pro Stunde eine
Mitarbeiterpauschale von 300,00 €, ab 03.00 Uhr 450,00 € angesetzt. Bitte beachten Sie, dass wir um 3.00
Uhr die letzte Servicerunde einläuten und die Veranstaltung um 3.30 Uhr beendet sein muss.

Burghotel und Restaurant Staufeneck GmbH & Co. KG I Staufeneck I 73084 Salach
Amtsgericht Ulm HRA: 725933
Persönlich haftend: Straubinger-Schurr Verwaltungs GmbH I Staufeneck I 73084 Salach
Amtsgericht Ulm HRB: 736659 I Geschäftsführer: Klaus Schurr, Rolf Straubinger
USt.-Nr. DE 177245757 I Steuer-Nr. 63077/08254
Kreissparkasse Göppingen IBAN DE06 6105 0000 0004 0313 05 BIC GOPSDE6G

Salach I Februar 2024 


