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Familienfest oder Geburtstag, |ubildum oder saisonale Feier, intimer Rahmen oder groBartige
Kulisse — auf der Anlage des Burghotels Staufeneck wird lhr Fest zum unvergesslichen Erlebnis. Die

wunderschone Landschaft und die historische Burganlage bieten einen ganz besonderen Rahmen. Es

gibt viele Orte, die hier zum Feiern einladen.




Wir geben alles, damit |hr Fest perfekt gelingt:
stimmungsvolle Empféange vor der Kulisse der
Burganlage, festliches Ambiente, késtliche Mentis,
Weine der besten Lagen, Programm und
Unterhaltung  sowie hochwertig  ausgestattete
Zimmer. Wir sorgen dafiir, dass Sie und lhre Gaste

sich wohlfuhlen und kimmern uns um jeden

Einzelnen mit der typischen  Staufenecker

Herzlichkeit.



mailto:karin.schurr@burg-staufeneck.de




* In der Raummiete sind die Bereitstellungs-kosten,
Tische, Servietten, Besteck, Porzellan, Gléser,
Tischdecken, Stehtische, Lounge sowie die Vor-

bzw. Nachbereitung und Endreinigung enthalten.

e Es fallen keine Zusatzkosten fiir unsere Teams fir
Organisation, Auf- und Abbau, Service, Kiiche und
Bar bis 01.00 Uhr an.

* Am Veranstaltungstag stehen kostenfreie Parkplatze
auf der Burganlage zur Verfiigung. Diese sind jedoch
nicht explizit ausgeschrieben oder reserviert - ganz
nach dem Motto “first come, first served”. Bitte
nutzen Sie weitere Parkmoglichkeiten an der
Staufeneck-Schule  fir einen  Shuttle-Service.
Partner, die einen Shuttle-Service anbieten, finden
Sie unter “Dienstleister”. Wohnmobile kénnen auf

dem Wanderparkplatz abgestellt werden.




Wir stehen fir Kulinarik auf héchstem Niveau und professionellen Service. Unsere Mitarbeiter sind

aufeinander eingespielt und haben ein gemeinsames Ziel: |hre Feier unvergesslich zu machen.




WISSENSWERTES
ZUR GETRANKE- UND MENUAUSWAHL.

AUSWAHL
* Fir Feiern im Bankettsaal und der Burgscheune gelten die aufgefiihrten Pauschalen und Pakete.
* Fir Veranstaltungen in den Restaurants werden die Getrénke nach Verbrauch angesetzt, Fingerfood |
Meni | Mitternachtssnack werden aus den Paketen und den Gerichten auf folgenden Seiten
zusammengestellt.

MENUZUSAMMENSTELLUNG
* Auf den folgenden Seiten finden Sie unsere Gerichte fir lhr Meni - zusammengestellt von Rolf
Straubinger - die lhnen fiir lhre Feier zur Verfiigung stehen. Gerne beraten wir Sie hierzu individuell.
* Als Begleitung zu den Vorspeisen reichen wir Focaccia mit Olivendl und Gewiirzsalz fir 2,00 € pro
Person.
* Ein Nachservice ist im Preis des gewdhlten Hauptgangs inkludiert.

* Bei einer zweiten Sattigungsbeilage zu den Hauptgerichten verrechnen wir zusétzlich 4,50 €.

UNVERTRAGLICHKEITEN

* Alle Speisen werden frisch von uns zubereitet. Dennoch kénnen, auch wenn nur in Spuren, allergene
Stoffe wie zum Beispiel glutenhaltiges Getreide, Krebstiere, Eier, Fisch, Erdniisse, Soja, Milch,
Schalenfriichte, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Lupine, Weichtiere und Sulfite enthalten sein.

* Bitte beachten Sie, dass die Informationen zu Unvertrdglichkeiten spétestens 5 Tage vor der
Veranstaltung uns mitgeteilt werden. Wir bereiten nach Méglichkeit Ihre Speisen so zu, dass Sie die
Gerichte allergenfrei genieBen kénnen. Umbestellungen am Tag der Veranstaltung missen wir
pauschal mit 15,00 € pro Person berechnen.

Die Preise verstehen sich pro Person inkl. gesetzlicher MwSt. Wir behalten uns Preisanpassungen vor.




APERITIF.

SEKT
|ahrgangssekt Privatcuvée Burg Staufeneck

Prisecco alkoholfrei

APEROL SPRITZ I HUGO | LILLET

BIERE
Bierspezialitdten | alkoholfreies Bier

SOFTGETRANKE
Wasser | Fruchtschorlen | Coca-Cola | Fanta | Sprite
Friichtecocktail alkoholfrei

KAFFEE
Kaffee | Espresso | Cappuccino | Latte Macchiato | Tee

WASSERPAUSCHALE
* vorder Trauung

pro Person 5,00 €

APERITIFPAUSCHALE ALKOHOLFREI
® 2 oder 3 Stunden inkl. Prisecco | Bier | Softgetrdnke
Kaffee
pro Person 25,00 € oder 35,00 €

APERITIFPAUSCHALE |
* 2 Stunden inkl. Sekt | Bier | Softgetrénke | Kaffee
pro Person 25,00 €

APERITIFPAUSCHALE II

* 2 Stunden inkl. Sekt | Aperol Spritz, Hugo, Lillet
Bier | Softgetrénke | Kaffee
pro Person 35,00 €

Haus-Champagner anstatt Sekt +10,00 € zur Pauschale.

APERITIFPAUSCHALE Il
* 3 Stunden inkl. Sekt | Bier | Softgetrinke | Kaffee
pro Person 35,00 €

APERITIFPAUSCHALE IV

* 3 Stunden inkl. Sekt | Aperol Spritz, Hugo, Lillet
Bier | Softgetrénke | Kaffee
pro Person 45,00 €

Haus-Champagner anstatt Sekt 415,00 € zur Pauschale.

|ede weitere angefangene Stunde berechnen wir zusitzlich
mit 10 € pro Person. Fiir Kinder von 3 bis 10 |ahre

berechnen wir eine ganztdgige Pauschale von 18,00 €.




* Ofenfrische Pinsen — herzhaft | Flammkuchenstyle
vegetarisch | vegan

* Bunte Kirschtomaten | Mozzarella | Basilikum | Olive

* Staufenburger — Mini-Laugenweckle | Fleischkiichle
Cornichon | Senfdip

* Knuspercornets mit Frischkése und Radiesle | Rducher-
lachs, Gurke & Lachskaviar

pro Person 13,50 €

Paket | + zusatzlich:
* Cavaillon Melone | Bresaola | Minze (vegan méglich)

* Falafel | Humus | Linsensalat im Loffel (vegan)
pro Person 15,00 €

Sie wiinschen einen langeren Empfang oder suchen etwas

Besonderes? Dann ist dieses Paket genau richtig fir Sie.

¢ Ofenfrische Pinsen — herzhaft | Flammkuchenstyle
vegetarisch | vegan

* Wurzelbaguette | Olivenciabatta | Foccacia | Grissini
und glutenfreies Brot

* Schnittlauchfrischkdse | Schwiegermutteraufstrich
pikant und veganer Aufstrich

* Tomate-Mozzarella-Salat

¢ Griechischer Salat am Spief3

e Cauvaillon- und Wassermelone mariniert mit rotem
Curry und Minze

e 2erlei Rohschinken | Salamikonfekt | Cabanossi

* gebrochener Parmesan aus dem Laib

¢ Olivenauswahl | Pepperonis | eingelegte Tomaten

e Olivensl | Chilisl | Tomatensalsa

pro Person 26,00 €

Fiir Kinder von 3 bis 10 |ahre berechnen wir jeweils 50% der
Pakete/Gerichte.




CAFETERIA.

SUSSE VARIANTE

KUCHEN
Hausgemachte Blechkuchen als Schnitten angerichtet
* Apfel-/Zwetschgendatschi oder Sauerkirschkuchen
(je nach |ahreszeit)

¢ Donauwelle | Kdsekuchen

pro Stick 5,00 €

TORTE
bis 60 Personen
® GroBer Herzkuchen mit Himbeeren | Erdbeeren
(bis Mitte/Ende September)
pro Stiick 8,50 €
ab 60 Personen
e Zusédtzlich Erdbeer- und Himbeertartelettes
pro Stiick 4,50 €

MACARON-TORTE
* Geschmacksrichtungen nach individueller Absprache
pro Stiick 9,50 €

Gerne bieten wir lhnen auch weitere Torten aus unserer
hauseigenen Patisserie an - individuell und ganz nach lhrem
Geschmack.

HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass Kuchen/Torten aus
Privathaushalten nicht mitgebracht werden diirfen. Von
externen Konditoren verrechnen wir einen Gedeckpreis fiir
Teller und Besteck von 5,00 € pro Person.

Fiir Kinder von 3 bis |0 |ahre berechnen wir jeweils 50% der
Pakete/Gerichte.




VORSPEISEN UND SALATE.
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TO SHARE

ASIA BOWL
* Thunfisch | Landlachs | Garnele | Sushireis | Wakame | Ingwer-Karotten | Soja-Perlen | Avocado-
Wasabi-Creme
28,00 €
FLAMMENLACHS
* Eismeer-Lachsforelle - mit Miso geflammt | Pak Choi | bunte Karotten | weiBe SesamsoBe
28,00 €
ZANDER - warm serviert -
e mit Gemiseminestrone | weiBem Tomatenschaum | Gnocchi | Basilikumblatt

29,00 €

KLEINE SCHWABISCHE SPINATMAULTASCHEN (4 Stiick)
* mit Kartoffelsalat | Gurke | Radieschen | Rostwiebel | Kalbsjus
16,80 €
VITAMINE IM HERBST (saisonal)*
* Ackersalat | Salatherzen | Streifen vom Rinderschinken | eingelegte Zwiebel | Radieschen
schwibische Vinaigrette
18,50 €
MELONE | SCHINKEN BS*
* Cavaillon-und Wassermelone | griiner Spargel | haugemachtes Pastrami | karamellisierte
Sonnenblumen-kerne | Salatherzen | Vinaigrette

24,00 €

*auch vegan moglich

SCHWABISCHE TAPAS
angerichtet auf Drehetageren in die Tischmitte eingestellt

Wahlen Sie 6 Gerichte aus:
* Mozzarella vom Biiffel Bill | Kirschtomaten | gegrillte Zucchini | Oliven
¢ Cavaillon Melone | rotes Curry | Wassermelone | griiner Spargel
e Limonenlachs | Risoninudelsalat mit Gemise und Basilikum
e Salat von Meeresfriichten | rote Gambas | Fenchel | Staudensellerie
* Cocktail vom roten Scampi mit griinem Spargel
e Tataki vom Thunfisch | rosa Ingwergemiise | Wasabi | Sojasesamlack
¢ Gewilirzroastbeef mit Salat von bunten Bohnen und Balsamico
* Maishdhnchenbrust mit Getreidesalat | Orangen-Chili-Vinaigrette | Artischocken
* Rosa gebratener Kalbstafelspitz mit Thunfischcreme | getrocknete Tomaten
* Tatar vom Rind mit rosa Zwiebel und Knusper-Kapern
dazu Brotauswahl & Salzbutter
pro Person 35,00 €




VORSPEISEN UND SALATE.

VEGETARISCH

CAESARSALAT BS
e Salatherzen | Romanasalat | Parmesandressing (ohne Sardellen) | bunte Tomaten

Karottenstreifen | Brotcrunch
16,80 €
BURRATA
* Burratakdse | mediterraner Gemiisesalat | Tomaten | Pesto-Vinaigrette | Salatherzen | Ruccola
Parmesanflakes
PANCIORS
MEDITERRANE VITAMINE*
* Gegrillte Zucchini | Tomaten | griiner Spargel | Safranartischocke | Humus | Mozzarella
Salatherzen | Zupfsalate | Balsamico-Creme | Grissinicrunch
PYNVORS
VEGGI BOWL
* Bunter Getreidesalat | wildes Gemiise vom Keltenhof | Orangen-Chili-Vinaigrette | Salatherzen
22,00 €
MELONE | FETA | SPARGEL*
¢ Cavaillon-Melone | marinierter und knuspriger Feta | griiner Spargel | Oliven | Salatherzen
Balsamico-Vinaigrette
23,50 €
BRUCHSALER SPARGEL (saisonal)*
* Bruchsaler Spargel weiB/griin | emulgierte Spargel-Vinaigrette | Erbsenchiboust | Wachtelei
rote Zwiebel Pickels | Zupfsalate | Grissinicrunch
28,00 €

* auch vegan moglich
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SUPPEN.

TRADITIONELL

SAISONAL

TAFELSPITZBRUHE MIT
* Krauterflddle und Kalbstafelspitz
¢ GrieBkloBchen und Kalbstafelspitz
e Staufenecker Maultéschle (3 Stiick) | Kalbstafelspitz Schnittlauch | Réstzwiebeln
* Klassische Festtagssuppe mit Flddle | Maultasche GrieBnocke und Kalbstafelspitz

KLARE TOMATENSUPPE
® mit Risoninudeln | Ofentomaten
dazu Focaccia mit Tomaten und Parmesan

TRILOGIE VON DER TOMATE
* Klare Tomatensuppe mit Gemiiserisoni und Pesto
* Tomaten-Curry-Suppe mit bunten Linsen | Koriander | indischer Brotcrunch
e \WeiBer Tomatenschaum mit Frischkdse-Ravioli
dazu Bruschetta auf unsere Art

*auch vegan moglich

KURBIS - PIMENTOSUPPE*

e Kirbiswirfel | Linsen | gerostete Kirbiskerne

TRILOGIE VON WINTERSUPPEN
* Schwarzwurzelsiippchen mit geréstetem Quinoa
* Kiirbis-Pimentosuppe mit Linsen
e Klare Entenkraftbrithe mit Entenbrust und Gemise

TRILOGIE VON KALTEN SUPPEN - IM SOMMER
* Klassische Gazpacho mit schwarzem Olivendl
* Geeiste Melonen-Hummersuppe mit Hummersalat*
* Kartoffel-Lauchsuppe mit Kartoffel-Croutons

*auch vegan moglich




HAUPTGERICHTE.

FLEISCH
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SAUERBRATEN - 28 Stunden lohnen sich
* vom schwébischen Bauernrind ,,auf unsere Art* | Spatzle vom Brett | Brezelknédel | Streuobst-
wiesenapfel | Selleriepiree

33,00 €
STAUFENECKER SCHNITZEL

* vom Kalb ,wie frither bei Oma Lore® | Steinchampignons in Krauter-RahmsoBe | Spatzle vom
Brett | Gemiisegarnitur nach |ahreszeit
33,00 €
GESCHMORTER KALBSRAHMBRATEN
* vom Kalbsbugblatt auf Pilzen in KrdutersoBe mit Schmorfondjus | Spétzle vom Brett
Gemiisegarnitur

34,00 €

I.AUSWAHL FLEISCH
o MAISPOURLADE
o SCHWEINEFILET
o KALBSFILET

© RINDERFILET

2. AUSWAHL BEILAGE

ohne Aufpreis

° Risotto nach |ahreszeit z.B. Zitronenrisotto | Pfifferlingsrisotto oder mediterranes
Gemuserisotto

o Kartoffel-Zwiebel-Piiree | bunte Karotten | Schmorfondjus

mit Aufpreis
© Spatzle vom Brett | Pilze in KrdutersoBBe | Brezelknédel | bunte Karotten | Schmorfondjus

4,50 €

* Ein Nachservice ist im Preis des gewdhlten Hauptgangs inkludiert.
o Zur Wahl: Misch- oder Ratatouille Gemiise
* Fiir jede weitere Beilage verrechnen wir zusitzlich 4,50 €.
* Alternative oder weitere Beilage je nach Auswahl des Gerichts:
o Kartoffelrostitorte Kartoffelgratin | Brezelknédel | Hefeknopfle.




HAUPTGERICHTE.

SEETEUFEL
* am Stiick gebraten | mediterranes Gemiise mit Pastaperlen | SafransoBe | Tomatenmarmelade
42,00 €
REH
e Plitzchen von der Rehkeule | Wacholderjus | glasierte Apfel | Selleriepiiree | Wirsing | Spétzle vom
Brett
43,00 €

SPECIALS

TRUFFEL-TAGLIATELLE*
* Tagliatelle | Spinat | Artischocken | Parmesan | Triiffelrahm | geraspelter Triiffel (3g) | (schwarzer
Triiffel nach aktuellem Preis)

Weitere vegane Gerichte nach unserem tagesaktuellen Angebot.

auch *vegan | gluten- und lactosefrei lelyiley

BARBECUE BEILAGEN
¢ Héhnchenkeulen pikant mariniert e Folienkartoffel
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* Lammkoteletts mit Rosmarin * Triffelpommes
Dry aged Flank-Steak * provenzalische Nudeln
Rosa gebratener Kalbstafelspitz * mediterranes Schmorgemiise
Verschiedene Grillwiirste (Salsiccia | Merguez | Rote)

* Vegane Grillwiirste

* ScampispieBe

* Atlantikfisch nach Tagesangebot

* Grillkése (vegetarisch)

WARME SOBEN DIPS SALATBAR (optional)
¢ PfefferrahmsoBe * BBQ Dip ¢ 3erlei Blattsalate
* RotweinsoBe * Curry Dip * 3erlei Rohkostsalate
* SafransoBe * Senfauswahl * Toppings
* Ketchup * 2erlei Dressings
e Krduterbutter

BARBECUE

pro Person 49,00 € | mit Salatbar 57,80 €
Barbecue wird bis 30. September angeboten




Salatbar*
e Salatherzen | Romanasalat | Ruccola
* Toppings
* Balsamico-Vinaigrette | Zitronen—Ol—Dressing
Vorspeisen - Auswahl von 5 Komponenten
* Mozzarella (auch vegan mdglich) | Burrata | bunte
Tomaten | Balsamico-Tapioka | Zucchini
* Gegrilltes Antipastigemiise*
* Griiner Spargelsalat | getrocknete Tomaten*
* Auswahl an Oliven | eingelegte Zwiebel | Pilze
Artischocken*
* Feta-Kése | Gurke | rote Zwiebel | Pimentos (vegetarisch)
* Roastbeef | bunter Pfeffer | Bohnensalat | getrocknete
Tomaten
* Kalbstafelspitz rosa gebraten “Vitello Tonnato-Style”
* Cavaillon Melone | San Daniele Schinken | griiner Spargel
e Frutti di Mare | Fenchel | Staudensellerie | Zitrone
* Schwertfisch kurz gebraten | Thunfisch | Gemiserisoni
Safran-Artischocken

dazu italienische Brotauswahl | Aioli | Olivendl | Balsamico
Tomatenfrischkése | Oliventapenade | Pinienkerne

Hauptgerichte

* Spaghetti “Tartufo” aus dem Parmesanleib

e Rinderschmorbraten “Toskanische Art”

* Kalbstafelspitz | Rosmarinhonig

* Hahnchenbrust “Knuspermantel - Parmesan & Brot”
Beilagen

e Zitronenrisotto

* Kartoffelecken mit Zwiebel und Thymian

e Ratatouille

dazu verschiedene SoBen

Dessert-Trio in Glaser angerichtet - Tiramisu | Panna Cotta
Limoncello Sorbet

* vegan
Menlipreis pro Person 98 €
(Buffet nur im Paket méglich )




e Edition 2026
15,00 €

* Apfelmus | Apfelspalten | Vanilleeis | Knusprige Nisse
16,00 €

3erlei Sorbets auf Sandkuchen mit Friichten und Beeren

16,00 €
¢ mit Friichten der Saison und Sorbet

16,00 €
* von der Mango | Passionsfrucht und Nougat

17,00 €
* Mascarpone | Schokolade | Minzpesto

17,00 €

Sorbet | Gel | Ragout | Beignets | Apfelschnitte
17,00 €







MITTERNACHTSSNACK.

LEBERKASE IM DUETT
o Ofenfrisch klassisch und mediterran mit Briegel-
baguette | 3erlei Senf
pro Person 12,50 €

SCHWEIZER WURSTSALAT

e Regionale Schinkenwurst | Emmentaler Kése | rote
Zwiebel | Senfkérner |  Baguette und
Holzbackofenbrot

pro Person 16,00 €

LATE NIGHT CURRYWURST*
* nach Spezialrezept von Rolf Straubinger mit 3erlei

Curry und ofenfrischem Baguette
pro Person 9,00 €

LINSEN-CURRY-SUPPE “leicht scharf?*
e mit bunten Linsen und Gemisewiirfeln | Baguette-

brétchen
pro Person I1,50 €

KASE TRIFFT WURST
o K&seauswahl vom Brett mit Frichtesenf | Melonen
Radieschen | Trauben | Rohschinken | Landjéger und
Cabanossi mit Senf | Essiggemise | Schweizer

Wurstsalat | Senfkorner | rote Zwiebel
pro Person 24,00 €

*auch vegan moglich




AM ABEND.

GETRANKE

PAUSCHALE ALKOHOLFREI AM ABEND
NACH APERITIF BIS 03.00 UHR
» Wasser | Softgetrinke | Bier | Prisecco | Kaffee
pro Person 39,00 €

PAUSCHALE | AM ABEND
NACH APERITIF BIS 03.00 UHR
o Wasser | Softgetrdnke | Bier | Hausweine | Kaffee
pro Person 55,00 €

PAUSCHALE Il AM ABEND
NACH APERITIF BIS 03.00 UHR
» Wasser | Softgetrénke | Bier | Wein nach Wahl | Kaffee
pro Person optional

COCKTAILS

COCKTAILPAUSCHALE |
AB 22.00 UHR BIS 03.00 UHR

e inkl. 3 verschiedener Longdrinks/Cocktails
(vorgegebene Auswahl)

pro Person 25,00 €

COCKTAILPAUSCHALE I
AB 22.00 UHR BIS 03.00 UHR

e inkl. 5 verschiedener Longdrinks/Cocktails
(vorgegebene Auswahl)
pro Person 35,00 €

DIGESTIFRUNDE

e inkl. | Digestif nach dem Essen
(vorgegebene Auswahl)
pro Person 6,00 €

WEINE

Staufenecker Cuvéeweine, trocken

WeiBburgunder Theresa | Weinmanufaktur Untertiirkheim
Rosé Annika | Weingut Aldinger

Rotweincuvée Ann-Kathrin | Weingut Heribert Bayer

COCKTAILS/LONGDRINKS

Aperol Spritz | Hugo I Lillet
Gin Tonic | Caipirinha | Moscow Mule | Cuba Libre | Mojito

DIGESTIF
Williams Birne | Grappa | Ramazotti | Obstbrénde

KORKGELD
Preise gelten pro Flasche

e 35,00€ Sekt

* 45,00 € Champagner
e 35,00 € WeiBwein

¢ 39 00 € Rotwein

Bitte teilen Sie uns vorab mit, welche Weine
Sie mitbringen méchten.




CANDY BAR (ab 50 Personen): mit Brause,
Gummibéren, Popcorn, Marshmallow und vielem mehr
berechnen wir mit 5,00 € pro Person.

GIVE AWAYS: Staufenecker Gewiirzsalz-mischung ,,Rolf
Straubinger 60g-Dose 6,00 €.

STUHLE: Pro Stuhl fiir den Bankettsaal oder die
Burgscheune berechnen wir 7,00 €.
SERVICE-ZUSCHLAG: Bei einer Veranstaltungs-dauer
von mehr als |0 Stunden sowie generell ab 01.00 Uhr,
wird pro Stunde eine Mitarbeiterpauschale von 450,00
€, ab 03.00 Uhr 600,00 € angesetzt.

SPERRSTUNDE: Bitte beachten Sie, dass wir um 03.00
Uhr die letzte Servicerunde einlduten und die
Veranstaltung um 03.30 Uhr beendet sein muss.
PRINTMATERIAL: Menikarte pro Stick 4,00 €
Meniikarte mit Namensbeschriftung pro Stiick 5,00 € |
Sitzplan, Banner pauschal 25,00 €

TECHNIK: Leihgebihr fiir Leinwand pauschal 40,00 € |
Beamer pauschal 100,00 €.

EXTERNE MOBEL: Fiir den Auf- und Abbau externer
Mabel berechnen wir pro Stunde 100,00 €.

Uber unser Reservierungsteam konnen Sie ein Kontingent
von 5 Zimmern, zu vergiinstigten Konditionen,
reservieren lassen: reservierung(@burg-staufeneck.de
Nicht abgerufene Zimmer verfallen ab dem vereinbarten
Stichtag geméB Veranstaltungsvertrag.

Die Zimmer stehen am Anreisetag ab 15.00 Uhr und am
Abreisetag bis 11.00 Uhr zur Verfiigung. In jedem Fall
finden wir eine Moglichkeit, dass Sie und lhre Géste sich
vor Ort fir die Feier frisch machen oder umkleiden

konnen.

?



mailto:reservierung@burg-staufeneck.de



https://freie-worte.de/
https://www.marriedbymara.de/
https://www.martinstark.de/
https://www.listen2band.de/
https://lenz-floralwerkstatt.de/
https://www.stilfabrik-gp.de/
https://www.blumamaedle.de/
tel:0049716189198
https://www.vip-shuttle.com/ansprechpartner.html
https://www.mrmac.de/
http://www.djmaxaloud.de/
https://www.weddingkids.de/
https://www.baambox.de/
http://die-fotobox-filstal.de/angebot/
https://www.suevents.de/
https://wedphotolove.de/
https://sarah-escher-fotografie.de/
https://www.tobias-froehner.de/
https://www.antjeschubert.de/
https://www.instagram.com/liz.makeupandhair?igsh=ODE4N2N0dGJ2ZDlx
https://www.instagram.com/nadinescharpf.makeup?igsh=amhrNHMwZDU0cHMz

Liebe Gastgeber,
es ist unser oberstes Ziel, lhre Wiinsche entsprechend dem Ruf unseres Hauses zu erfiillen. Betrachten Sie bitte
die nachfolgenden Bedingungen als Basis unserer Geschéftsbeziehung. Sie werden mit Erteilung eines Auftrages

anerkannt. Abweichungen hiervon sind ohne schriftliche Bestdtigung unsererseits gegenstandslos.

Unsere Preise verstehen sich in Euro inklusive der jeweils giiltigen gesetzlichen Mehrwertsteuer. Unsere Angebote
sind Aufforderungen zur Vertragsanbahnung seitens des Kunden also freibleibend und unverbindlich, sofern sie

nicht ausdriicklich als verbindlich gekennzeichnet sind oder eine bestimmte Annahmefrist enthalten.

Soweit ein lediglich voraussichtlicher Gesamtpreis in Angeboten ausgewiesen wird, kann der tatsdchliche
Gesamtpreis von der tatsdchlichen Inanspruchnahme von Leistungen wéhrend der Veranstaltung abhdngen.
Nebenkosten wie Blumenschmuck, Meniikarten, Musikauslagen, Technik oder Pagodenzelte werden — sofern

nicht ausdriicklich anders vereinbart — gesondert berechnet.

Im Bankettsaal und in der Burgscheune gilt an Samstagen eine Mindestteilnehmerzahl von 80 Personen. Wird
diese nicht erreicht, gilt ein Mindestumsatz von 18.000 €.

Bitte teilen Sie uns die geplante Personenzahl friihzeitig mit. Weicht die tatsdchliche Teilnehmerzahl erheblich
von der vereinbarten Personenzahl ab, behalten wir uns vor, den daraus entstehenden Mehraufwand in Rechnung
zu stellen.

Fir vorbestellte Veranstaltungen werden keine Kreditkarten akzeptiert.

Die zum Zeitpunkt der Veranstaltung giiltige Eventmappe fiir private Feiern inklusive Preise sowie diese AGB sind

ausdriicklich Bestandteil des Vertrages.

Insbesondere im Hinblick auf im Voraus zu tétigende veranstaltungsbedingte Aufwendungen und der fehlenden
anderweitigen Verwertbarkeit von Vorbereitungsleistungen sind wir berechtigt, von dem Kunden folgende

Anzahlungen zu fordern, die mit dem endgiiltigen Gesamtpreis verrechnet werden:

Die erste Anzahlung in Hoéhe von 30 % des vereinbarten Gesamtpreises wird mit Vereinbarung der

Veranstaltungsdetails F'aillig. Diese Anzahlung dient der verbindlichen Reservierung des Veranstaltungstermins.

Weitere 50 % des vereinbarten Gesamtpreises sind vier (4) Wochen vor dem vereinbarten Veranstaltungstermin zur

Zahlung fillig.

Der verbleibende Restbetrag ist innerhalb von zehn (l0) Tagen nach Durchfihrung der Veranstaltung und
Rechnungsstellung ohne Abzug zu begleichen.



STORNIERUNG DER BANKETTRAUME UND BESTELLTER ZUSATZLEISTUNGEN

Ein Ricktritt des Kunden von dem mit uns geschlossenen Vertrag ist nur moglich, wenn ein Riicktrittsrecht im
Vertrag ausdriicklich vereinbart wurde, ein sonstiges gesetzliches Riicktrittsrecht besteht oder wenn wir der
Vertragsaufhebung ausdriicklich zustimmen. Die Vereinbarung eines Riicktrittsrechts sowie die etwaige

Zustimmung zu einer Vertragsaufhebung haben in Textform zu erfolgen.

Ist ein Riicktrittsrecht nicht vereinbart oder bereits erloschen, oder besteht auch kein gesetzliches Riicktrittsrecht
zum kostenfreien Ricktritt, so gilt bei angekiindigter (,,Stornierung®) oder nicht angekindigter (,,no show®)
Nichtinanspruchnahme der Leistung das in den nachfolgenden zwei Absitzen geregelte:

Betrdge, die nach dem Vertrag unabhdngig von der tatsichlichen Héhe des Verbrauchs vereinbart sind
(,,Fixkosten) und Betrage, die nach dem Vertrag abhéngig von der tatséchlichen Hohe des Verbrauchs vereinbart
sind (,,Speise- und Getrénkeumsatz®), hat der Kunde entsprechend der unten geregelten Staffelung bei einer
Nichtinanspruchnahme der Leistung zu bezahlen, wobei der Abschlag gegeniiber des vollen Betrags die Pauschale
fur ersparte Aufwendungen und/oder anderweitige Verwendung bzw. bé&swillige Nichtverwendung von
Arbeitskraft darstellt.

Eine kostenfreie Stornierung ist bis acht (8) Monate vor dem vereinbarten Veranstaltungstermin moglich.

— weniger als acht (8) bis sechs (6) Monate vor Veranstaltungsdatum:

100 % der vereinbarten Fixkosten sowie 35 % des entgangenen Speise- und Getrdnkeumsatzes

— weniger als sechs (6) bis einen () Monat vor Veranstaltungsdatum:

|00 % der vereinbarten Fixkosten sowie 80 % des entgangenen Speise- und Getrdnkeumsatzes

—danach:

100 % des entgangenen Gesamtumsatzes

Dem Kunden ist ausdriicklich der Nachweis gestattet, dass ein Schaden iiberhaupt nicht entstanden oder
wesentlich niedriger ist als die Pauschale. Unser Recht, einen héheren Schaden hinsichtlich der Fixkosten
und/oder des Speise- und Getrdnkeumsatzes entsprechend der gesetzlichen Vorgaben zu verlangen, bleibt

hiervon unberihrt.

STORNIERUNG EINZELNER ZIMMER

Eine kostenfreie Stornierung einzelner Zimmer ist bis drei 3) Tage vor Veranstaltungsdatum mdoglich. Danach

werden 90 % der vereinbarten Zimmerrate pro Zimmer und Nacht berechnet.



ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN.

4.FINALE TEILNEHMERZAHL

Die endgiiltige Teilnehmerzahl ist spatestens finf (5) Tage vor Veranstaltungsbeginn schriftlich mitzuteilen.
Diese Zahl ist fiir die Abrechnung verbindlich.

5.BEANSTANDUNGEN

Beanstandungen sind unverziiglich nach Kenntniserlangung, spitestens jedoch wihrend der Veranstaltung, der
Geschiftsleitung mitzuteilen.

6.SERVICEZUSCHLAGE / SPERRSTUNDE

Bei einer Veranstaltungsdauer von mehr als zehn (10) Stunden sowie generell ab 01:00 Uhr wird eine
Mitarbeiterpauschale in Héhe von 450,00 € pro angefangene Stunde berechnet, ab 03:00 Uhr 600,00 €.
Die letzte Servicerunde erfolgt um 03:00 Uhr, Veranstaltungsende ist um 03:30 Uhr.

Salach, August 2026
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	EVENTMAPPE 2026  - PRIVATE FEIERN -
	EXKLUSIVE LOCATIONS, UNENDLICHE MÖGLICHKEITEN!
	IHR TAG, UNSERE LEIDENSCHAFT - SEIT ÜBER 30 JAHREN.
	ZU SCHÖN, UM NACH HAUSE ZU GEHEN?  KEIN PROBLEM – WIR HABEN 45 ZIMMER FÜR SIE UND IHRE GÄSTE.
	FEIERN IM BURGHOTEL STAUFENECK.  HOCHSTIMMUNG GARANTIERT.
	Familienfest oder Geburtstag, Jubiläum oder saisonale Feier, intimer Rahmen oder großartige Kulisse – auf der Anlage des Burghotels Staufeneck wird Ihr Fest zum unvergesslichen Erlebnis. Die wunderschöne Landschaft und die historische Burganlage bieten einen ganz besonderen Rahmen. Es gibt viele Orte, die hier zum Feiern einladen.

	UNSER SERVICE.
	Wir geben alles, damit Ihr Fest perfekt gelingt: stimmungsvolle Empfänge vor der Kulisse der Burganlage, festliches Ambiente, köstliche Menüs, Weine der besten Lagen, Programm und Unterhaltung sowie hochwertig ausgestattete Zimmer. Wir sorgen dafür, dass Sie und Ihre Gäste sich wohlfühlen und kümmern uns um jeden Einzelnen mit der typischen Staufenecker Herzlichkeit.
	Die Ansprechpartnerin für Ihre Feier:
	Karin Schurr I 07162/93344-31 karin.schurr@burg-staufeneck.de

	LOCATIONS.
	BANKETTSAAL
	ab 60 - 120 Personen
	inkl. Zeltnutzung
	Raummiete 1.200 €

	BURGSCHEUNE
	ab 60 - 120 Personen
	inkl. Zeltnutzung
	Raummiete 1.200 €

	RESTAURANTS
	Gourmetrestaurant
	30 Personen
	Burgrestaurant

	20-70 Personen
	auf Anfrage



	INKLUSIVLEISTUNGEN.
	EQUIPMENT
	In der Raummiete sind die Bereitstellungs-kosten, Tische, Servietten, Besteck, Porzellan, Gläser, Tischdecken, Stehtische, Lounge sowie die Vor- bzw. Nachbereitung und Endreinigung enthalten.

	PERSONAL
	Es fallen keine Zusatzkosten für unsere Teams für Organisation, Auf- und Abbau, Service, Küche und Bar bis 01.00 Uhr an.

	PARKPLÄTZE
	Am Veranstaltungstag stehen kostenfreie Parkplätze auf der Burganlage zur Verfügung. Diese sind jedoch nicht explizit ausgeschrieben oder reserviert - ganz nach dem Motto “first come, first served”. Bitte nutzen Sie weitere Parkmöglichkeiten an der Staufeneck-Schule für einen Shuttle-Service. Partner, die einen Shuttle-Service anbieten,  finden Sie unter “Dienstleister”. Wohnmobile können auf dem Wanderparkplatz abgestellt werden.

	HINWEIS ZUR ORGANISATION
	Blumen I Giveaways I Namensschilder etc. können gerne am Tag der Veranstaltung ab 10.00 Uhr platziert werden, ansonsten nach Absprache mit Ihrer Eventplanerin.
	Ein Aufbau am Vortag ist nach vorheriger Rücksprache gerne möglich. Für den damit verbundenen Personaleinsatz sowie die Bereitstellung der Location fällt ein Aufpreis von 250,00 € an.
	Konfettibomben I Wunderkerzen I Feuerwerk und Himmelslaternen sind nicht erlaubt. Bei Nichteinhaltung bzw. Sachschaden erlauben wir uns Ihnen die Reinigung/Reparatur in Rechnung zu stellen.


	MENÜ- UND  GETRÄNKEAUSWAHL.
	Wir stehen für Kulinarik auf höchstem Niveau und professionellen Service. Unsere Mitarbeiter sind  aufeinander eingespielt und haben ein gemeinsames Ziel: Ihre Feier unvergesslich zu machen.

	WISSENSWERTES  ZUR GETRÄNKE- UND MENÜAUSWAHL.
	AUSWAHL
	Für Feiern im Bankettsaal und der Burgscheune gelten die aufgeführten Pauschalen und Pakete.
	Für Veranstaltungen in den Restaurants werden die Getränke nach Verbrauch angesetzt, Fingerfood I Menü I Mitternachtssnack werden aus den Paketen und den Gerichten auf folgenden Seiten zusammengestellt.

	MENÜZUSAMMENSTELLUNG
	Auf den folgenden Seiten finden Sie unsere Gerichte für Ihr Menü - zusammengestellt von Rolf Straubinger - die Ihnen für Ihre Feier zur Verfügung stehen. Gerne beraten wir Sie hierzu individuell.
	Als Begleitung zu den Vorspeisen reichen wir Focaccia mit Olivenöl und Gewürzsalz für 2,00 € pro Person.
	Ein Nachservice ist im Preis des gewählten Hauptgangs inkludiert.
	Bei einer zweiten Sättigungsbeilage zu den Hauptgerichten verrechnen wir zusätzlich 4,50 €.

	UNVERTRÄGLICHKEITEN
	Alle Speisen werden frisch von uns zubereitet. Dennoch können, auch wenn nur in Spuren, allergene Stoffe wie zum Beispiel glutenhaltiges Getreide, Krebstiere, Eier, Fisch, Erdnüsse, Soja, Milch, Schalenfrüchte, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Lupine, Weichtiere und Sulfite enthalten sein.
	Bitte beachten Sie, dass die Informationen zu Unverträglichkeiten spätestens 5 Tage vor der Veranstaltung uns mitgeteilt werden. Wir bereiten nach Möglichkeit Ihre Speisen so zu, dass Sie die Gerichte allergenfrei genießen können. Umbestellungen am Tag der Veranstaltung müssen wir pauschal mit 15,00 € pro Person berechnen.
	Die Preise verstehen sich pro Person inkl. gesetzlicher MwSt. Wir behalten uns Preisanpassungen vor.


	APERITIF.
	SEKT  Jahrgangssekt Privatcuvée Burg Staufeneck Prisecco alkoholfrei
	APEROL SPRITZ I HUGO I LILLET
	BIERE Bierspezialitäten I alkoholfreies Bier
	SOFTGETRÄNKE Wasser I Fruchtschorlen I Coca-Cola I Fanta I Sprite Früchtecocktail alkoholfrei
	KAFFEE Kaffee I Espresso I Cappuccino I Latte Macchiato I Tee

	WASSERPAUSCHALE
	pro Person 5,00 €

	APERITIFPAUSCHALE ALKOHOLFREI
	pro Person 25,00 € oder 35,00 €

	APERITIFPAUSCHALE I
	pro Person 25,00 €

	APERITIFPAUSCHALE II
	pro Person 35,00 €
	Haus-Champagner anstatt Sekt +10,00 € zur Pauschale.

	APERITIFPAUSCHALE III
	pro Person 35,00 €

	APERITIFPAUSCHALE IV
	pro Person 45,00 €
	Haus-Champagner anstatt Sekt +15,00 € zur Pauschale.
	Jede weitere angefangene Stunde berechnen wir zusätzlich mit 10 € pro Person. Für Kinder von 3 bis 10 Jahre berechnen wir eine ganztägige Pauschale von 18,00 €.


	ZUM APERITIF.
	FINGERFOOD
	- STILVOLL ALS BUFFET ARRANGIERT -
	PAKET I - 4ERLEI
	pro Person 13,50 €
	PAKET II - 6ERLEI Paket 1 + zusätzlich:
	pro Person 15,00 €
	PAKET III Sie wünschen einen längeren Empfang oder suchen etwas Besonderes? Dann ist dieses Paket genau richtig für Sie.
	pro Person 26,00 €
	Für Kinder von 3 bis 10 Jahre berechnen wir jeweils 50% der Pakete/Gerichte.



	CAFETERIA.
	SÜSSE VARIANTE
	KUCHEN Hausgemachte Blechkuchen als Schnitten angerichtet
	pro Stück 5,00 €
	TORTE bis 60 Personen
	pro Stück 8,50 € ab 60 Personen
	pro Stück 4,50 €
	MACARON-TORTE
	pro Stück 9,50 €
	Gerne bieten wir Ihnen auch weitere Torten aus unserer hauseigenen Patisserie an - individuell und ganz nach Ihrem Geschmack.
	HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass Kuchen/Torten aus Privathaushalten nicht mitgebracht werden dürfen. Von externen Konditoren verrechnen wir einen Gedeckpreis für Teller und Besteck von 5,00 € pro Person.
	Für Kinder von 3 bis 10 Jahre berechnen wir jeweils 50% der Pakete/Gerichte.



	VORSPEISEN UND SALATE.
	FISCH
	ASIA BOWL
	28,00 €  FLAMMENLACHS
	28,00 € ZANDER - warm serviert -
	29,00 €


	FLEISCH
	KLEINE SCHWÄBISCHE SPINATMAULTASCHEN (4 Stück)
	16,80 € VITAMINE IM HERBST (saisonal)*
	18,50 €  MELONE I SCHINKEN BS*
	24,00 €
	*auch vegan möglich


	TO SHARE
	SCHWÄBISCHE TAPAS  angerichtet auf Drehetageren in die Tischmitte eingestellt
	Wählen Sie 6 Gerichte aus:
	dazu Brotauswahl & Salzbutter pro Person 35,00 €



	VORSPEISEN UND SALATE.
	VEGETARISCH
	CAESARSALAT BS
	16,80 € BURRATA
	21,00 € MEDITERRANE VITAMINE*
	22,00 € VEGGI BOWL
	22,00 € MELONE I FETA I SPARGEL*
	23,50 € BRUCHSALER SPARGEL (saisonal)*
	28,00 € * auch vegan möglich



	SUPPEN.
	TRADITIONELL
	TAFELSPITZBRÜHE MIT
	KLARE TOMATENSUPPE
	dazu Focaccia mit Tomaten und Parmesan 14,00 €

	TRILOGIE VON DER TOMATE
	dazu Bruschetta auf unsere Art              17,00 €
	*auch vegan möglich


	SAISONAL
	KÜRBIS - PIMENTOSUPPE*
	10,50 € TRILOGIE VON WINTERSUPPEN
	17,00 € TRILOGIE VON KALTEN SUPPEN –  IM SOMMER
	19,50 €
	*auch vegan möglich



	HAUPTGERICHTE.
	FLEISCH
	SAUERBRATEN - 28 Stunden lohnen sich
	33,00 € STAUFENECKER SCHNITZEL
	33,00 € GESCHMORTER KALBSRAHMBRATEN
	34,00 €


	MAKE YOUR CHOICE
	32,50 €
	33,50 €
	46,00 €
	49,00 €
	ohne Aufpreis
	mit Aufpreis
	4,50 €


	HAUPTGERICHTE.
	SPECIALS
	VEGETARISCH
	BARBECUE
	SEETEUFEL
	am Stück gebraten I mediterranes Gemüse mit Pastaperlen I Safransoße I Tomatenmarmelade

	42,00 € REH
	Plätzchen von der Rehkeule I Wacholderjus I glasierte Äpfel I Selleriepüree I Wirsing I Spätzle vom Brett
	43,00 €

	TRÜFFEL-TAGLIATELLE*
	Tagliatelle I Spinat I Artischocken I Parmesan I Trüffelrahm I geraspelter Trüffel (3g) I (schwarzer Trüffel nach aktuellem Preis)
	ab 29,00 €
	Weitere vegane Gerichte nach unserem tagesaktuellen Angebot.
	auch *vegan I gluten- und lactosefrei möglich

	BARBECUE
	Hähnchenkeulen pikant mariniert
	Lammkoteletts mit Rosmarin
	Dry aged Flank-Steak
	Rosa gebratener Kalbstafelspitz
	Verschiedene Grillwürste (Salsiccia I Merguez I Rote)
	Vegane Grillwürste
	Scampispieße
	Atlantikfisch nach Tagesangebot
	Grillkäse (vegetarisch)
	pro Person 49,00 € I mit Salatbar 57,80 €

	BEILAGEN
	Folienkartoffel
	Trüffelpommes
	provenzalische Nudeln
	mediterranes Schmorgemüse
	WARME SOßEN
	Pfefferrahmsoße
	Rotweinsoße
	Safransoße


	DIPS
	BBQ Dip
	Curry Dip
	Senfauswahl
	Ketchup
	Kräuterbutter
	SALATBAR (optional)
	3erlei Blattsalate
	3erlei Rohkostsalate
	Toppings
	2erlei Dressings




	BUFFET MEDITERRANER SOMMER.
	(ab 60 Personen)
	1.GANG
	Salatbar*
	Salatherzen I Romanasalat I Ruccola
	Toppings
	Balsamico-Vinaigrette I Zitronen-Öl-Dressing

	Vorspeisen - Auswahl von 5 Komponenten
	Mozzarella (auch vegan möglich) I Burrata I bunte Tomaten I Balsamico-Tapioka I Zucchini
	Gegrilltes Antipastigemüse*
	Grüner Spargelsalat I getrocknete Tomaten*
	Auswahl an Oliven I eingelegte Zwiebel I Pilze  Artischocken*
	Feta-Käse I Gurke I rote Zwiebel I Pimentos (vegetarisch)
	Roastbeef I bunter Pfeffer I Bohnensalat I getrocknete Tomaten
	Kalbstafelspitz rosa gebraten “Vitello Tonnato-Style”
	Cavaillon Melone I San Daniele Schinken I grüner Spargel
	Frutti di Mare I Fenchel I Staudensellerie I Zitrone
	Schwertfisch kurz gebraten I Thunfisch I Gemüserisoni  Safran-Artischocken

	dazu italienische Brotauswahl I Aioli I Olivenöl I Balsamico  Tomatenfrischkäse I Oliventapenade I Pinienkerne
	Hauptgerichte
	Spaghetti “Tartufo” aus dem Parmesanleib
	Rinderschmorbraten “Toskanische Art”
	Kalbstafelspitz I Rosmarinhonig
	Hähnchenbrust “Knuspermantel - Parmesan & Brot”

	Beilagen
	Zitronenrisotto
	Kartoffelecken mit Zwiebel und Thymian
	Ratatouille

	dazu verschiedene Soßen
	Dessert-Trio in Gläser angerichtet - Tiramisu I Panna Cotta Limoncello Sorbet

	2. GANG
	3. GANG

	DESSERT.
	HEIßE LIEBE
	15,00 € KAISERSCHMARREN
	16,00 € DESSERTKREATION
	16,00 € SORBETVARIATION*
	16,00 € CRÈME BRÛLÉE
	17,00 €
	17,00 € APFELVARIATION (von September - April)
	17,00 € ERDBEER-TÖPFCHEN (von Mai-August)

	BUFFET
	pro Person 22,50 €                                *zzgl. Schokobrunnen pro Person 4,50 €


	KINDER.
	VORSPEISEN
	FLÄDLESUPPE
	alternativ

	KNACKIGE SALATHERZEN

	HAUPTGERICHTE
	WIENER SCHNITZEL VOM BAUERNKALB
	alternativ

	NUDELN

	DESSERT
	Ab 10 Kinder werden die Kindergerichte als Buffet angerichtet.  * von 3 bis 10 Jahre


	MITTERNACHTSSNACK.
	LEBERKÄSE IM DUETT
	pro Person 12,50 €

	SCHWEIZER WURSTSALAT
	pro Person 16,00 €

	LATE NIGHT CURRYWURST*
	pro Person 9,00 €
	LINSEN-CURRY-SUPPE “leicht scharf”*
	pro Person 11,50 €

	KÄSE TRIFFT WURST
	pro Person 24,00 €
	*auch vegan möglich


	AM ABEND.
	GETRÄNKE
	PAUSCHALE ALKOHOLFREI AM ABEND  NACH APERITIF BIS 03.00 UHR
	pro Person 39,00 €

	PAUSCHALE I AM ABEND  NACH APERITIF BIS 03.00 UHR
	pro Person 55,00 €

	PAUSCHALE II AM ABEND  NACH APERITIF BIS 03.00 UHR
	pro Person optional


	COCKTAILS
	COCKTAILPAUSCHALE I AB 22.00 UHR BIS 03.00 UHR
	pro Person 25,00 €

	COCKTAILPAUSCHALE II AB 22.00 UHR BIS 03.00 UHR
	pro Person 35,00 €

	DIGESTIFRUNDE
	pro Person 6,00 €
	WEINE Staufenecker Cuvéeweine, trocken Weißburgunder Theresa I Weinmanufaktur Untertürkheim Rosé Annika I Weingut Aldinger Rotweincuvée Ann-Kathrin I Weingut Heribert Bayer
	COCKTAILS/LONGDRINKS Aperol Spritz I Hugo I Lillet Gin Tonic I Caipirinha I Moscow Mule I Cuba Libre I Mojito
	DIGESTIF Williams Birne I Grappa I Ramazotti I Obstbrände

	KORKGELD
	Preise gelten pro Flasche
	Bitte teilen Sie uns vorab mit, welche Weine Sie mitbringen möchten.



	ZUSATZLEISTUNGEN.
	SPEISEN
	SONSTIGES
	ZIMMER
	Nicht abgerufene Zimmer verfallen ab dem vereinbarten          Stichtag gemäß Veranstaltungsvertrag.


	DIENSTLEISTER.
	FOTOGRAFIE
	Sarah Escher
	Wedphotolove
	Tobias Fröhner
	Antje Schubert
	STYLISTIN HAARE & MAKE-UP Liz. Makeup & Hair Nadine Scharpf
	KINDERBETREUUNG Weddingkids
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